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♢設 立♢ 昭和24年10月 → 今年で75年！

♢会 員♢ 66組合

♢職 員♢ 142名

♢出資金♢ 9億5025万円

♢取扱高♢ 252億円(2023年実績)

長崎県漁業協同組合連合会
→長崎県内の漁業協同組合（漁協）を会員とする協同組合組織
漁協と協同して事業を行い、漁業生産能力の向上と漁業者の経済的社会的地位を
高めることを目的に活動しています。



❷ 事業紹介

加工事業

購買事業

販売事業

指導事業

冷販事業

製氷冷凍事業



❸ 事業内容について（加工・販売事業）

冷凍加工場

県内で水揚げされた魚
を原料に加工処理し急
速凍結することで高鮮
度の水産加工品の供給
に努めています。

製品加工場

弊会の製品販売課で上
場される煮干や塩蔵わ
かめ、あおさなどの海
藻類、焼あごなどを原
料にパック製品の製造
を行っています。

営業課

加工品の販売だけでは
なく、関西・関東の量
販店向けに鮮魚の販売
も積極的に行っていま
す。写真は量販店での
フェアの様子です。



❹ 事業内容について（販売事業）

鮮魚

水揚げされた鮮魚介類を
卸売市場及び産直流通等
を通じて共同販売し、長
崎の新鮮で美味しい魚の
販売を促進しています。

養殖魚

獲る漁業から、つくり育
てる漁業への転換により、
沿岸漁業の中核に発展し
た養殖漁業。そこで育っ
た高品質な養殖魚を全国
の消費地へ供給していま
す。

水産製品

全国一位の生産量を誇る
煮干しをはじめ、海藻な
ど海の幸に恵まれた本県
の地域特性をいかした特
産品を流通の合理化を図
りながら、全国へ向けて
販売しています。



❺ 事業内容について（冷販・購買・指導事業）

冷販事業

養殖魚用の餌料・配合飼
料を安定的に適正価格で
供給し「育てる漁業」を
推進するとともに消費者
のニーズに合った加工用
原料魚を安定供給してい
ます。

購買事業

漁業用燃油はもとより、
漁具・漁網、養殖資材、
暮らしに必要な生活資材
や事務関連機器に至るま
で取扱い、漁業の近代化
と漁家の生活向上を図っ
ています。

指導事業

豊かで活力ある漁村づく
りのために経営基盤の強
化を目指し、環境保全に
努力して栽培漁業の推進
と資源管理型漁業の展開
により資源の有効活用を
図っています。



❻ 事業内容について（製氷冷凍事業）

製氷

漁獲物の鮮度を保持するため、
漁船などへの氷の供給を行い水
産物をより新線の保つ役割を果
たしています。

冷凍

水揚された魚や加工した水産加
工品を冷凍保存する冷凍施設を
運営しています。



長崎の産直天然ぶり切身



天然ぶりの水揚げの様子



天然ぶりのセリの様子



目利きのポイント❶



目利きのポイント❷

同じ箱に入った９.０ｋｇの天然ブリ



目利きのポイント❸

ポイントは『丸み』。
熟練の目利きにより、「これぞ」と
見込んだブリを買付けます。



漁獲時期について
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３月～４月期間限定の
産卵前の脂がのった
最上級ランクのブリを
ご提供致します！！！

漁獲時期

美味しい「ぶり」をご提供するため、漁獲時期にこだわります。



加工について❶



加工について❷

産地1回凍結に
こだわる



長崎の産直天然ぶり切身



長崎の産直ひじきについて

長崎の産直ひじきドライパック
（パウチ） ５０ｇ×３
価格：本体３９８円（税込４３０円）
企画：月1回

長崎の産直ひじきドライパック
（缶） １１０ｇ×２
価格：本体４６８円（税込５０５円）
企画：月1回



長崎の産直ひじきについて



長崎の産直ひじきについて
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